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Formations en hôtellerie, métiers de la relation client, services à la personne, hygiène propreté stérilisation, assist. à la gestion
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	            	                    [image: L’association « entreprendre pour apprendre »  est une association agréée par le Ministère de l’Education Nationale comme activité complémentaire de l’école. Son objectif est de rassembler les jeunes (collégiens, lyciens, étudiants), les entreprises, les encadrants et les mentors autour d’un projet de « mini-entreprise » afin de vivre une expérience commune autour de l’entrepreneuriat. Au cours d’une année, les jeunes travailleront les sujets suivants : - Trouver collectivement une idée, répondre à une problématique - Découvrir les acteurs du monde économique - Travailler en équipe et identifier son rôle au sein du groupe - Elaborer une stratégie de marketing et de communication - Mettre en oeuvre cette stratégie, réaliser une étude de marché - Définir les caractéristiques de son produit, identifier sa cible - Rédiger un argumentaire de vente celui-ci pourra être fait en anglais - Imaginer le cahier des charges d’un produit et réaliser un prototype - Concevoir et commercialiser le produit - imaginer un budget et gérer financièrement son projet - présenter son projet à l’oral devant des professionnels, option anglais possible => à l’issue du programme, les mini-entreprises sont présentées au salon régional et peuvent intégrer un incubateur ou un pôle « pépite »  J’ai eu le plaisir d’assister à la présentation de 4 mini entreprises au centre Cap 3000, entreprises initiées par des 4ème, 3ème Segpa, 3ème pam et seconde générale.-  Une expérience forte en échanges, partage et émotions Bravo à tous ces jeunes et leurs encadrants (enseignants et mentor) !!   Le lycée Francis de Croisset a choisi de s’inscrire dans cette démarche pédagogique pour la rentrée 2024/25, cette démarche s’inscrivant parfaitement dans le rapprochement ECOLE/ENTREPRISE voulu par la réforme des lycées professionnels  Nous vous ferons part de l’avancement de ce projet au fur et à mesure #entreprendrepourapprendre]
        
    



    
        
            
            
	                
	            	                    [image: Une intervention du collectif «Nous Toutes»   Au sein du lycée, tous les élèves de Première ont assisté à une intervention du collectif «Nous toutes» qui a abordé, avec professionnalisme, le sujet du consentement et du viol. Merci aux intervenantes pour leur professionnalisme et aux élèves pour leur intérêt et leur sérieux #noustoutes #solodarité #consentement]
        
    



    
        
            Le collège Canteperdix à Grasse marque la fin de
            
	                
	            	                    [image: Le collège Canteperdix à Grasse marque la fin des réunions d’informations destinées aux classes de 3ème, moment important pour leur orientation.  Comme chaque année, durant les mois de février et mars, notre proviseur et notre proviseur adjoint sont allés à la rencontre des parents et des élèves de 3ème dans les 8 collèges du réseau Pays de Grasse.  Ce fût l’occasion de présenter le lycée professionnel en général et les filières du lycée Francis de Croisset en particulier. Les présentations ont été suivies par des entretiens individualisés avec les parents et les futurs lycéens afin de les éclairer, les aiguiller et les conforter dans leur choix.  En complément de ces interventions en collège, des mini-stages d’immersion sont proposés aux collégiens afin de les aider à faire leur voeux.  Rendez-vous à la rentrée 2024/25 🤗 #collegecanteperdrix #paysdegrasse  #orientationscolaire]
        
    



    
        
            Meilleur Apprenti de France : 2 médailles d’or,
            
	                
	            	                    [image: Meilleur Apprenti de France : 2 médailles d’or, 4 d’argent à la sélection départementale, c’est parti pour la sélection régionale.  Six élèves de la filière « Accompagnement, Soins et Services à la Personne » du lycée ont été qualifiés pour accéder au niveau régional du concours « Un des meilleurs apprentis de France » 2024.  Félicitations !!!, tout le lycée est derrière eux pour la prochaine étape. Un grand merci aux professeurs « coach » et en particulier à Mme Fatima BEN AKKA #maf #croireensoi #médailles #sélectionrégionale]
        
    



    
        
            Nos élèves de Terminale Métiers du commerce et 
            	                    [image: Nos élèves de Terminale Métiers du commerce et de la vente ont eu l’opportunité de bénéficier d’un atelier dispensé par Mme @melodylannoy intitulé «Gestion du stress et prise de parole en public ».   Objectifs de cette formation :  - savoir gérer son stress lors d’une prise de parole en public - comprendre et utiliser la communication non verbale et maîtriser les techniques de l’expression orale - intéresser son public et garder son attention  Après la théorie, les élèves ont pu passer à la pratique en s’exerçant grâce à des exercices de mise en situation.  Un grand merci à Melody pour son professionnalisme et à nos élèves pour leur sérieux durant ce module de formation. Ils sont désormais prêts pour les épreuves orales du baccalauréat 🤗 #gestiondustress #prisedeparoleenpublic #formation #melodylannoy]
        
    



    
        
            {DEUX ELEVES DU LYCEE AU CONCOURS « ENTENTE CORD
            
	                
	            	                    [image: {DEUX ELEVES DU LYCEE AU CONCOURS « ENTENTE CORDIALE CULINAIRE » DISCIPLES ESCOFFIER A LONDRES} Léa et Julien, étudiants en 1ère Année BTS MHR, ont représenté de manière remarquable le Lycée de Croisset durant une semaine à Londres. Ils ont tous deux brillés par leur professionnalisme, leur créativité et leur précision dans ce concours célébrant l’excellence culinaire et l’amitié franco-britannique.  Ce fût une année particulière car l’entente cordiale culinaire a célébré son 20ᵉ anniversaire. Elle fût crée en 2004 par la Fondation Escoffier et Michel Bourdin, chef emblématique du Connaught à Londres. Cette initiative vise à tisser des liens culinaires entre la France et le Royaume-Uni.   Merci à Léa et Julien pour leur implication, merci à leur professeur/coach Jean-Michel TONINO et à la directrice déléguée aux formations Gaëlle REINHARD qui a organisé ce déplacement.]
        
    



    
        
            LE LYCEE DE CROISSET INVITÉ A FETER LES 20 ANS DE
            	                    [image: LE LYCEE DE CROISSET INVITÉ A FETER LES 20 ANS DE L’ENTENTE CORDIALE CULINAIRE À L’AMBASSADE DE FRANCE À LONDRES 🤗 Le lycée Francis de Croisset fait partie depuis de nombreuses années de « l’entente cordiale culinaire ». C’est à ce titre que le lycée a participé aux 20 ans de cette entente, crée en 2004 par la Fondation Escoffier et Michel Bourdin, chef emblématique du Connaught à Londres, cette initiative vise à tisser des liens culinaires entre la France et le Royaume-Uni 🇬🇧  Ce fût l’occasion pour 2 élèves, participants au concours, de partager une nouvelle culture, de découvrir une ville emblématique et d’échanger avec des étudiants britanniques]
        
    



    
        
            LE LYCEE DE CROISSET PARTENAIRE DU REPAS GASTRONOM
            
	                
	            	                    [image: LE LYCEE DE CROISSET PARTENAIRE DU REPAS GASTRONOMIQUE SERVI A LA CLINIQUE ST BRIGITTE DE GRASSE  En présence de notre Proviseur Elysabeth Renucci, les élèves de première année Agent accompagnant Grand Age ont participé au service d’un repas gastronomique élaboré par le chef #lucgamel meilleur ouvrier de France 2000 à la Clinique Ste Brigitte.  Ce sont près de 90 couverts que les élèves ont servis aux patients, médecins et collaborateurs de la clinique.  Un beau travail d’équipe avec le chef MOF, les chefs CLINEA, le personnel de la clinique et nos élèves. Un grand bravo à aux pour leur professionnalisme et la joie apportée lors de ce moment exceptionnel]
        
    



    
        
            UN BEAU LIEN INTERGENERATIONNEL VIA LES RECETTES D
            	                    [image: UN BEAU LIEN INTERGENERATIONNEL VIA LES RECETTES D’ENFANCE Dans le cadre de leur chef d’oeuvre la classe de Terminale CAP atmfc a reçu au restaurant d’application La Cantina ce jeudi 21 mars les résidents de l’EHPAD Sophie accompagnés de Lucie, l’animatrice et de Mme Ellena la gouvernante de la résidence.  Ce repas fut l’aboutissement de plusieurs rencontres entre les élèves et les résidents. L’objectif,  rompre l’isolement des personnes âgées et créer un lien entre les générations.  Les recettes du menu étaient celles des résidents, des recettes de leur enfance où qu’ils appréciaient particulièrement.  Elèves et résidents ont cuisiné ensemble le matin et ont ensuite pu partager ce repas dans une ambiance conviviale bercée par les chansons choisies par les personnes âgées.  Ce fût un moment fort de partage et d’émotions  Un merci particulier à Mme Marse et Badot pour leur aide précieuse et à Mme Amsaleg Maurat (IEN)  pour sa présence parmi nous.  Un grand bravo aux élèves pour leur travail et leur bienveillance auprès des résidents.]
        
    



    
        
            {LES RESPONSABLES DES BUREAUX DES ENTREPRISES 06 E
            	                    [image: {LES RESPONSABLES DES BUREAUX DES ENTREPRISES 06 EN REUNION AU LYCEE DE CROISSET}  La réunion mensuelle des Responsables des Bureaux des Entreprises (#RBDE) de l’académie de #nice a eu lieu hier au Lycée Francis de Croisset à Grasse  Ce fût l’occasion de :  ✔ partager l’expérience sur les bonnes pratiques professionnelles  ✔ faire découvrir nos plateaux techniques #métiers de la #propreté, #hotellerie #restauration et service à la personne  ✔ découvrir l’économie grassoise et son écosystème grâce à la présentation de Grasse Entreprises par son directeur Eymeric THOMAS.  Les participants ont été impressionnés par le dynamisme du bassin et de la Communauté d’Agglomération du Pays de Grasse (Grasse BIOTECH ; Pépinière d’entreprises InnovaGrasse ; Grasse Campus, ....)  La réunion a commencé par l’accueil du Proviseur Madame Elysabeth RENUCCI et s’est terminée par un déjeuner au restaurant d’application 😋, l’occasion de voir nos jeunes en pratique]
        
    



    
        
            NOS ELEVES DE 1ère ANNEE A LA DECOUVERTE DES PROD
            
	                
	            	                    [image: NOS ELEVES DE 1ère ANNEE A LA DECOUVERTE DES PRODUITS DE LA FERME Il est important pour nos élèves de bien connaître les produits qu’ils seront amenés un jour à travailler et à servir.  Ce fût l’objectif de la Journée passée au GAEC du Cheiron à Coursegoule. Après une explication sur le parc naturel régional des préalpes d’Azur, les élèves de seconde Metiers dé l’hôtellerie et de la restauration ont découvert la vie à la ferme et un mode d’élevage familial, respectueux de l’animal. Il ont participé notamment au biberonnage et au marquage des agneaux. L’après midi, ils ont découvert les étables avec les vaches et les veaux.  Merci à nos hôtes pour cette journée de découverte]
        
    



    
        
            Le 11 mars 2024, les représentants du centre d’
            	                    [image: Le 11 mars 2024, les représentants du centre d’information et de recrutement des forces armées (CIRFA) rendaient visite aux élèves de première et terminale.  Ils ont pu échanger avec les élèves sur leurs projets d’orientation, mais aussi sur les sujets d’enseignement moral et civique : - préserver la paix et protéger des valeurs communes - défense et sécurité en France et en Europe #cirfa #armée #campagnescolaire]
        
    



    
        
            Les élèves de 2 GATL et les étudiants du BTS GP
            
	                
	            	                    [image: Les élèves de 2 GATL et les étudiants du BTS GPME 1ère année ont pu découvrir les modules proposés par l’association : ➡️ construction du projet professionnel ➡️ connaissance de soi, motivation et stratégie de réussite  Les échanges ont été constructifs tout au long des interventions et ont permis à nos jeunes de prendre conscience de leurs capacités à réussir #agir #association #avenirprofessionnel]
        
    



    
        
            « Le 14 mars 2024,  le Lycée Francis De Croisse
            
	                
	            	                    [image: « Le 14 mars 2024,  le Lycée Francis De Croisset a accueilli le CFA INHNI SUD (L’Institut National de l’Hygiène et du Nettoyage Industriel).  Cette réunion d’information a ouvert le champ des possibles pour l’ensemble de nos élèves du bac Pro H.P.S. (2nd, 1ère et Terminale) concernant la poursuite d’étude :  BTS – BACHELOR – MBA.  La présence de Mesdames Marie-Céline Bui (Conseillère en Formation) et Mme Carine Rebua (Chargée du recrutement) a permis un formidable échange entre les deux intervenantes et les élèves de la filière » #métiersdelapropreté  #cfainhni]
        
    



    
        
            BEL EXEMPLE DE COLLABORATION ECOLE-ENTREPRISE !!
T
            	                    [image: BEL EXEMPLE DE COLLABORATION ECOLE-ENTREPRISE !! Toute l’équipe de cuisine et de salle de Terre Blanche Hotel Spa Golf Resort accompagnée de leur directeur général Alain Mourges est venue au Lycée Francis de Croisset pour se joindre à nos élèves de BTS MHR 1ère année afin d’élaborer un dîner gastronomique de grande qualité :  Thon pané aux sésames, avocat et gingembre *** Pintade à la sauge, tartelette de cuisses confites aux champignons, asperges *** Pavlova à la noix de coco, sorbet mandarine et citron, marmelade d’agrumes  En salle : cocktails, découpe de la pintade, service des mets et des vins  Cette soirée a été un vrai succès, tous les convives présents ont été ravis.  Bravo et merci à toute l’équipe de Terre Blanche, aux élèves et à l’équipe d’encadrement profs/pros extrêmement bienveillante.]
        
    



    
        
            Dans le cadre du programme Calypso, projet visant 
            
	                
	            	                    [image: Dans le cadre du programme Calypso, projet visant à sensibiliser les élèves aux enjeux environnementaux liés à la mer et au littoral méditerranéen, les classes de Cap Aaga et de seconde HPS se sont rendues les jeudis 15 fevrier et  mardi 20 février accompagnées de leurs professeurs et de  Marc Antoine Michel animateur nature de l’association Méditerranée 2000 à Mandelieu La Napoule .  L’objectif de cette sortie, comprendre le fonctionnement d’un port et sensibiliser les élèves à l’impact des déchets terrestres sur le milieu marin.  Au programme, visite de la capitainerie, du quai d’avitaillement, et de l’aire de carénage. Puis collecte des déchets sur la plage.   Journée sympathique pour tous en bord de mer 🤗🛳️]
        
    



    
        
            NOTRE LYCEE CHOISI L’OFFICE DU TOURISME COMME SU
            
	                
	            	                    [image: NOTRE LYCEE CHOISI L’OFFICE DU TOURISME COMME SUJET D’ÉTUDE !!!! La classe de Terminale Métiers de l’Accueil a passé 2h avec Pascal Brocchiero, directeur de l’office de tourisme de Grasse afin d’échanger sur leur chef-d’œuvre « La création d’un nouveau type de conciergerie au sein de l’office de tourisme « . Les échanges ont été très fructueux, les élèves étaient très impliqués et exemplaires. A l’issue du travail, les élèves ont eu en bonus, une visite culturelle de la ville accompagnée d’une guide conférencière. Merci à Monsieur Brocchiero et à toute sont équipe]
        
    



    
        
            Nos élèves sont formés à toutes les techniques
            
	                
	            	                    [image: Nos élèves sont formés à toutes les techniques de nettoyage actuelles, ici nettoyage au canon à mousse. Le résultat est stupéfiant !!! 🧼🧽 Merci aux élèves de Terminale ATFMC et aux enseignants 🤗🤗]
        
    



    
        
            Le lycée Francis De Croisset poursuit sa collabor
            	                    [image: Le lycée Francis De Croisset poursuit sa collaboration avec ses partenaires Européens en échangeant des élèves de premières avec le  lycée FOSBOS d’Ingolstadt et grâce au financement de l’OFAJ.   En février, ce sont six de nos élèves qui sont partis en Allemagne pour 15 jours de stage en entreprise avec un hébergement en famille.  C’est en juin que nous recevrons les élèves allemands pour 2 semaines de stage dans les entreprises, pour découvrir notre région et renforcer leurs compétences linguistiques #mobilité #fosbos #echangeinternational]
        
    



    
        
            Un bel acte d’inclusion : les élèves de la sec
            	                    [image: Un bel acte d’inclusion : les élèves de la section « Hôtellerie-Restauration » du lycée de Croisset ont été remerciés pour leur participation au Gala des Mécènes fin 2023 par la remise d’un diplôme. Ce diplôme signé par le Maire de Grasse, le Chef J.Chibois, le président de l’Arche Grasse et la Présidente du club des entrepreneurs a été remis aux élèves lors d’une cérémonie organisée à l’Arche et en présence de tous les résidents. Ce fût l’occasion pour les élèves de voir concrètement a quoi a servi leur travail en se rendant sur le terrain qui accueillera la future maisonnée financée en partie grâce au Gala. Ils ont également partagé un moment de convivialité avec les résidents en situation de handicap, un bel acte d’inclusion et de prise de conscience.]
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    		        This site uses cookies. By continuing to browse the site, you are agreeing to our use of cookies
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